
Repas dès 19h30 |  Feu d’artifice entre 22h00 et 23h00

F E U
D’ARTIFICE

A U  Q U I N T O  C I E L O

MENU 14 JUILLET
TARTE FEUILLETÉE, NUAGE DE CHÉVRE, OIGNON ET

SA DÉCLINAISON DE FIGUE 

MAGRET DE CANARD, CERISE, SIROP D’ÉRABLE ET
SON TABLEAU VÉGÉTARIEN

ÉVASION À LA PÊCHE, VERVEINE ET SON BISCUIT

130€ PAR PERSONNEMENU ENFANT
AIGUILLETTE DE

POULET AVEC

FRITES OU LÉGUMES

ASSIETTE DE FRUIT

** COUPE DE CHAMPAGNE  POUR LE DÉBUT DU FEU

25€

PUFF PASTRY TART, GOAT CHEESE CLOUD, ONION AND ITS FIG VARIATIONS

DUCK BREAST, CHERRY, MAPLE SYRUP AND ITS VEGETARIAN COUNTERPART

A PEACH ESCAPADE, VERBENA AND DELICATE BISCUIT

5 AVENUE SARAMARTEL - JUAN LES PINS
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